
 

 
 

 

WACACO Picopresso hordozható kávéfőző 

használati utasítása 
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FIGYELMEZTETÉS 

A Picopresso először történő használata előtt figyelmesen olvassa el ezt a használati 

utasítást. Ezzel megelőzhető az egészségkárosodás kockázata és a berendezés sérülése. 

 

• A Picopressot  a megadott céltól másra ne használja. 

• Kicsomagolás után győződjön meg, hogy a Picopresso sértetlen. 

• A csomagolást (műanyag zacskó stb.) ne hagyja gyerekek közelében, mivel 

veszélyforrást jelenthet. 

• A gyerekeket ne hagyja a Nanopressot használni és játszani. 

• Ha a víz és kávétartály nincs a helyén, ne nyomja le a pumpáló dugattyút. 

• A kávét sose igya közvetlenül a Picopressóból, mivel a forró kávéval megégetheti 

magát. 

• A Picopressot ne tegye gáz vagy elektromos forró lapra, mikrohullámú sütőbe 

vagy mosogatógépbe. 

• Tisztitásra csak tiszta vizet, más folyadékot ne használjon. 

• A vizet sose melegítse közvetlenül a Picopresso tartályban. A vizet víz forralóval 

kell felmelegíteni, majd a víztartályba beönteni. 

• A Picopressot minden használat után óvatosan és rendszeresen tisztítsa. 

• A sérülés elkerülése végett ne használjon semmilyen tartozékot, amelyet a 

gyártó közvetlenül nem ajánl. 

• Ne használja a Picopressot, ha sérülés vagy működésképtelenség jelei 

mutatkoznak rajta. 

• A Picopressot ne próbálja szétszedni vagy javítani. Ha nem működik, lépjen 

kapcsolatba a gyártóval vagy értékesítővel. 

• Ha megégette magát, azonnal öntsön hideg vizet a megégett területre és 

szükség szerint keressen fel orvost. 

HASZNÁLAT  

A Picopresso személyes használatra ajánlott. Nem alkalmas kommersz, profi vagy 

ipari felhasználásra. A Picopresso más célra és módon való használata sérülést és a 

termék garanciájának elvesztését okozhatja. A Wacaco Company Limited és 

NajTrade s.r.o. nem vállal felelősséget az esetleges sérülésért vagy kárért, amely a 

Picopresso helytelen használatából adódott. 
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Szállítható csomagolás  

Az eredeti csomagolásban tok, tamper és tölcsér van, amelyek önállóan vannak 

becsomagolva. Minden tartozék elfér a Picopressóban. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Csavarozzta le a víztartályt  A tölcsért  a kép szerint tolja 

be a víztartályba  

A tampert helyezze  a 

tölcsérbe 

Csavarozza vissza a víztartály 

fedelét 

Most a Picopressot 

behelyezheti a tokba. 
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TERMÉK LEIRÁSA 
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HASZNÁLATI UTASITÁS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mérjen le 16 – 18 g 

kávészemet 

A kávét őrölje ultra finomra (lásd őrlési 

táblázat) 

Tegye fel forrni a vizet 
Távolítsa el a portaszűrő 

borítását 

Csavarozza le a portaszűrőt A kosár belsejéből vegye ki a 

kanalat  

Csavarozza le a víztartályt  A víztartályból vegye ki a 

tampert, tölcsért, kefét és 

elosztót  

A tölcsért helyezze a kosár 

felső részére A megőrölt kávét helyezze a dupla 

kosárba 
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Az elosztót a kávé egyenletes 

elosztására használja  

A tampert a kávé 

lenyomására használja  

Blokkolja ki a dugattyút 

A forró vizet öntse a 

tartályba.  

Egy ciklust pumpáljon a csésze fölött, 

hogy a gép és csésze felmelegedjen  
A tartályból távolítsa el a felesleges 

vizet és öntse ki a csészét  

A kosarat tegye a portaszűrőbe 

és a tetejére helyezze a szűrő 

boritását 
Csavarozza vissza a portaszűrőt 

A forró vizet öntse a víztartályba Csavarozza vissza a víztartály fedelét 
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LEGJOBB EREDMÉNY ELÉRÉSE 

•  A friss kávét mindig a helyi pörkölőkben vásárolja  

• Szűrt vizet használjon  

• A megőrölt kávéhoz és elkészített eszpresszóhoz használjon mérleget  

• A kávét közvetlenül annak elkészítése előtt őrölje meg. Ajánlott kerámiai 

őrlőköves magas minőségű kézi daráló használata  

• A tamper használata előtt használja a kosárban levő elosztót  

• Ha tökéletes eszpresszót szeretne, akkor az ún. „naked“ potraszűrőt használja, 

amely a fő portaszűrő fejének eltávolításával nyerhető. Lehetővé teszi a teljes 

extrakció megfigyelését, felismerni a vak helyeket és egyenetlen extrakciót  

A Picopressot helyezze a csésze fölé és kezdjen 

el pumpálni. A Picopressot az ábra szerint két 

kézzel tartsa  

Nyolcszor pumpáljon, majd várjon 10 s, amig 

az extrakció be nem indul 

A  pumpálást addig folytassa, amig el nem éri a 

kivánt kávét 1:2 arányban (36G eszpresszó 18g 

őrölt kávéra) 
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SZŰRŐKOSÁR TISZTITÁSA 

• 20 – 30x pumpáljon a mosdó vagy pohár felett, hogy eltávolítsa a vizet  

• Csavarozza le a portaszűrőt. A kávé pukjának a kosárban száraznak kéne lennie  

• Távolítsa el a portaszűrőben levő kosarat. Néhány rész forró lehet  

• A kávé pukkot fordítsa ki a kosárból  

 

KÁVÉFŐZŐ TISZTITÁSA 

Fontos, hogy a Picopressot rendszeresen minden használat után kitisztítsa. A  

karbantartás gondoskodik a Picopresso sok éven át való használatáról. A Picopresso 

semmilyen részét ne tegye a mosogatógépbe! 

Amint a kosárból eltávolította a kávé pukkot, elérkezett a kávéfőző tisztításának ideje: 

• Öntsön tiszta vizet a tartályba 

•  A mosdó vagy az üres tartály felett pumpálja, hogy a rendszer kitisztuljon 

• Pumpáljon ki minden vizet  

• Folyóvíz alatt mossa el az összes részt  

• Összeszerelés előtt hagyjon minden részt megszáradni  

 

PROBLÉMA OLDÁSA 

A Picopresso túlnyomó szeleppel rendelkezik. Ha a szűrőkosárban túl nagy a nyomás, a 

biztositó szelep kinyitódik és lehetővé teszi a víz visszajutását a víztartályba. Ha  a szelep 

kinyitódott, várjon pár percet, mielőtt megpróbál új eszpresszót készíteni. 

A tökéletes eszpresszó készítéséhez fontos a belső nyomást 8 - 12 bar között tartani és 

kerülni a túlnyomó szelep kinyitódását. Ennek eléréshez 3 paraméter létezik, amelyet 

irányitani kell: 

• őrölt kávé mennyisége. A szűrőkosárban a túl sok őrölt kávé növeli a belső 

nyomást  

• őrlés finomsága. A túl finom őrlés növeli a belső nyomást  

• pumpálás gyorsasága. A gyors pumpálás növeli a belső nyomást  

Ha a kávé nem folyik ki vagy az átfolyás túl gyenge: 

• csökkentse a pumpálás gyorsaságát  

• a kávét valamivel durvábbra őrölje  
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• csökkentse az őrölt kávé mennyiségét  

Ha a kávé túl könnyen folyik ki és nem krémes: 

• a kávét finomabbra őrölje 

• az őrült kávé mennyiségét növelje 18 g-ra 

 

BIZTONSÁG 

A Picopresso az étellel való érintkezést illetően eleget tesz minden 

biztonsági szabványnak. A Picopresso 100%  BPA nélküli. 

 

TÖBBI  

Eladó és importőr: NajTrade s.r.o., Húskova 31, 04023 Košice, IČO: 50590502. 

Gyártó: Wacaco Company Limited, Gyártva: Kína. 

 

A kávéfőző itt megvásárolható: www.ekokapszula.hu 

 

 

 


